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Firma (Gesellschaftsform)*:

Produzent - Weingut*:

Verantwortliche Person*:
Adresse:

Postleitzahl/Ort:

Wichtig : Die mit * gekennzeichneten Details stehen

Weinkategorie*

Marke / Phantasiename*

Komplette Appellation*

Anbaugebiet*
Anbauland*
Jahrgang*
Holzcharakter
Alkohol
Gesamtséure
Restzucker
Priflings-/Los-Nr.

Inhaltsmenge

Richtpreis im Einzelhandel
Anzahl produzierter Flaschen

Assemblage

Andere Rebsorte(n) (und %)

Ausbaumethode

Mit Ihrer Unterschrift bestétigen Sie, dass alle ob
Reglement des Mondial du Chasselas 2016 Ubereinstim

Ort und Datum:

D weiss trocken bis 4g/l Zucker
der Jahrgange 2015 & 2014

|:] weiss von 4,1 bis 459/l Zucker
[Jweiss mehr als 459/l Zucker

D Swing bis 4g/l Zucker und
bis 11.5 % vol. Alkohol

|:] spezieller Weinherstellung
|:] alterer Jahrgang (2009 und &lter)

[Jaoc [Jicp

[] Andere

[ nein
% vol
g/l
g/l

cl

ija [ nein

[[] Reifung im Stahltank
[] stiickfassreifung
[] Barriqueausbau
[[] Reifung auf Feinhefe

[] Perl- oder Schaumwein

D Blockierung der malolaktischen
Garung (oder teilweise)

[] unfittriert
[] Andere:

en genannten Informationen komplett und exakt sind
men. Sie bestatigen ebenfalls, das Reglement zur Ke

o
Sous le patronage de
....’ I'Organisation Internationale
) de la Vigne et du Vin
TEILNAHMEFORMULAR
Telefon:
Handy/Natel:
Fax:
Mailadresse:

Internetseite:

Land:

so auf allen offiziellen Dokumenten und dem/den ev

D weiss trocken bis 4g/l Zucker
der Jahrgange 2015 & 2014

[:| weiss von 4,1 bis 45g/l Zucker
[Jweiss mehr als 45g/l Zucker

D Swing bis 4g/l Zucker und
bis 11.5 % vol. Alkohol

[:| spezieller Weinherstellung
[:| alterer Jahrgang (2009 und alter)

[Jaoc [JieP

[] Andere

L [ nein
% vol
gll
gll

cl

L] [ nein

[[] Reifung im Stahltank
[] stiickfassreifung
[] Barriqueausbau
[[] Reifung auf Feinhefe

[] Perl- oder Schaumwein

D Blockierung der malolaktischen
Garung (oder teilweise)

[ unfiltriert
[] Andere:

Unterschrift:

entuellen Diplom(en)

D weiss trocken bis 4g/l Zucker
der Jahrgange 2015 & 2014

|:] weiss von 4,1 bis 459/l Zucker
[Jweiss mehr als 459/l Zucker

D Swing bis 4g/lI Zucker und
bis 11.5 % vol. Alkohol

|:] spezieller Weinherstellung
|:] alterer Jahrgang (2009 und &lter)

[Jaoc [JiP

[] Andere

[ nein
% vol
g/l
g/l

cl

Oija [ nein

[[] Reifung im Stahltank
[] stiickfassreifung
[] Barriqueausbau
[[] Reifung auf Feinhefe

[] Perl- oder Schaumwein

DBIockierung der malolaktischen
Garung (oder teilweise)

[] unfittriert
[ Andere:

und dass der (die) prasentierte(n) Wein(e) mit dem
nntnis genommen zu haben und zu akzeptieren.

Original bitte an uns zuriickschicken



